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SCHEDE DI PROGRAMMAZIONE EDUCATIVO - DIDATTICA


	DOCENTE: O.SALOMONE 
	MATERIA:SCIENZA E CULTURA DELL’ALIMENTAZIONE 

	A.S. 2018  -2019
	CLASSE   V A ENO

	1. SITUAZIONE DI PARTENZA 

	Livello della classe
	Comportamento
	N.° ALLIEVI   Osservazioni :

	 FORMCHECKBOX 
 Medio-alto

X FORMCHECKBOX 
 Medio

 FORMCHECKBOX 
 Medio-basso

 FORMCHECKBOX 
 Basso


 
	X Vivace

 FORMCHECKBOX 
  Tranquillo

 FORMCHECKBOX 
 Passivo

 FORMCHECKBOX 
 Problematico
	16  I   discenti dimostrano un frizzante interesse per la disciplina anche se il livello e’ appena sufficiente per poter affrontare l’esame di maturita’Nella classe e’ presente un discente diversamente abile che segue una programmazione differenziata.
 

	Strumenti utilizzati per l’analisi

X
test d’ingresso

X
osservazione

X
verifiche alla lavagna

X
questionari
X
dialogo

Altro ______
2.  CONOSCENZE  Assumere comportamenti corretti e consapevoli per una sana alimentazione sulla base delle  caratteristiche nutrizionali e delle possibilita’ di alterazioni:a) le nuove tendenze di filiera dei prodotti alimentari; b)allergie,intolleranze alimentari e patologie correlate; c)classificazione sistematica e valutazione dei rischi di tossinfezioni;d)diete razionali e  bilanciate nelle varie condizioni fisiologiche e nelle varie patologie; e) certificazioni di qualita’ e sistema HACCP; f)consuetudini alimentari nelle grandi religioni.

	

	COMPETENZE   UDA 1:agire nel sistema di qualita’ della filiera produttiva di interesse;  UDA 2: valorizzare e promuovere le tradizioni locali e nazionali individuandone le nuove tendenze di filiera; UDA 3: applicare le normative vigenti nazionali ed internazionali in merito alla sicurezza,trasparenza e tracciabilita’ dei prodotti; UDA 4: controllare ed utilizzare gli alimenti sotto il profilo organolettico,chimico-fisico,nutrizionale e gastronomico;UDA 5:predisporre menu’ inerenti con l’esigenza della clientela anche in relazione alle specifiche necessita’ dietologiche;UDA 6: correlare la conoscenza storica agli sviluppi delle tecnologie, delle tecniche nei vari campi professionali di riferimento,delle scienze ecologiche.

	3. ABILITA' Individuare i rischi di contaminazione;saper interpretare i dati e grafici relativi al sistema produttivo degli alimenti ed all’evoluzione del comportamento e dei consumi alimentari.

	

	 UDA INTERDISCIPLINARE:  come argomento di approfondimento che coinvolge varie discipline,nell’ambito dipartimentale, e’ stato proposto:’’L’ALLESTIMENTO DI UN BANCHETTO ALL’INSEGNA DELLA ECOSOSTENIBILITA.’’
      Per quanto concerne la disciplina saranno dedicate all’impellente e delicato problema :4 ore, con relazione finale

	COMPETENZE 
COMPETENZE DI BASE

COMPRENDERE L’IMPORTANZA DELLE DIETE ECOSOSTENIBILI CHE CONTRIBUISCONO ALLA SICUREZZA ALIMENTARE,AL BENESSERE DEI CITTADINI ED AD UNO STILE DI VITA SANO PER LE GENERAZIONI ATTUALI E FUTURE.

CONOSCENZE

CONOSCERE LE CARATTERISTICHE DI UN’ALIMENTAZIONE SOSTENIBILE NEL RISPETTO DELLA BIODIVERSITA’ E DEGLI ECOSISTEMI SECONDO I CONSIGLI DIETETICI ELABORATI DALLA FAO.

ABILITA’

IN BASE ALLE CONOSCENZE ACQUISITE,DOPO UN’ATTENTA ANALISI DELLE CARATTERISTICHE SOCIO-CULTURALI-AMBIENTALI,IL DISCENTE DEVE ESSERE IN GRADO DI ORGANIZZARE UN EVENTO UTILIZZANDO PRODOTTI A BASSO IMPATTO AMBIENTALE.



	4. METODI

	X FORMCHECKBOX 
 Lezione frontale

X FORMCHECKBOX 
 Lavori di gruppo

 FORMCHECKBOX 
 eterogenei al loro interno


X FORMCHECKBOX 
 per fasce di livello


 FORMCHECKBOX 
 altro

 FORMCHECKBOX 
 Altro

	5. STRUMENTI

	X FORMCHECKBOX 
 Libro di testo





 FORMCHECKBOX 
 Sussidi audiovisivi

 FORMCHECKBOX 
 Testi didattici di supporto




 FORMCHECKBOX 
 film

 FORMCHECKBOX 
 Stampa specialistica





 FORMCHECKBOX 
 documentario

 FORMCHECKBOX 
 Scheda predisposta dall’insegnante


 FORMCHECKBOX 
 filmato didattico

 FORMCHECKBOX 
 Computer






 FORMCHECKBOX 
  altro

X FORMCHECKBOX 
 Uscite sul territorio

 FORMCHECKBOX 
 Altro

	Attività di recupero e sostegno. Durante l’anno scolastico ci saranno pause didattiche allo scopo di puntualizzare gli argomenti svolti finalizzati al raggiungimento di un migliore livello di preparazione 

	

	7. VERIFICA E VALUTAZIONE

	Verifiche scritte


X FORMCHECKBOX 
 Quesiti (Q)


 FORMCHECKBOX 
 Vero/falso (V/F)


 FORMCHECKBOX 
 Scelta multipla (SM)


 FORMCHECKBOX 
 Completamento (C)


 FORMCHECKBOX 
 Libero (L)

         X  FORMCHECKBOX 
 Altro Verifiche mediante elaborati 
 Verifiche orali


X  FORMCHECKBOX 
 Interrogazione (I1)


X FORMCHECKBOX 
 Intervento (I2)


X FORMCHECKBOX 
 Dialogo (D1)


X FORMCHECKBOX 
 Discussione (D2)


 FORMCHECKBOX 
 Ascolto (A)


 FORMCHECKBOX 
 Altro

 Periodo: Durante ogni lezione.                                                                                                         

	Criteri di valutazione La valutazione e’ articolata in tre fasi:1) valutazione iniziale( test d’ingresso) per delineare gli obiettivi didattici e progettare il piano di lavoro; 2)va lutazione in itinere svolta alla fine di alcune unita’ didattiche mediante prove orali e scritte;3)valutazione finale(prove orali e scritte) per evidenziare il percorso relizzato da ciascun discente.

	

	

	          

	ATTIVITA’ AGGIUNTIVE E PROGETTI
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